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PRODUCTO: RABAS FRIO ITALIA (4X1)

Denominacién comercial y marcas

Ingredientes QUID

Calamar -(Dosidicus gigas- (75%), pan rallado (harina de trigo, levadura, sal) y aceite

de girasol.

Caracteristicas por unidad de venta

Caracteristicas microbioldgicas

Cantidad de piezas aprox. 40 - 80 por Kg. Recuento de aerobios <10°
Porcentaje de Calamar 70% +5% Enterobacterias <10*
Porcentaje de pasta 30% +5% Escherichia coli <10?
corte de calamar 12 mm. Staphylococcus aureus <10 ufcg
(—__ Largo: 5/11 cm. Salmonella Ausencia / 25g
Dimensiones ancho: 1/2 cm. Listeria monocytogenes <10°
L alto: 11,2 cm.

Caracteristicas nutricionales

Condiciones de almacenamiento

Valores nutricionales medios por cada 100 g.

Conservar a temperatura inferior a -18° C.

Valor energético 798 Kj. (191 Kcal.)

Condiciones de transporte

Proteinas 10.9% Temperatura igual o inferior a -18° C.
Carbohidratos 12,20% Plazo de Validez (FCP)
Grasas 10,9 g. Consumir antes de FCP18 meses.

Acondicionamiento y embalaje

Modo de utilizacion y consejos

Unidad de venta B/1 kg.

Carton 4x1 kg.

No recongelar una vez se haya descongelado.

Etiquetado por unidad de venta

Datos logisticos

El etiguetado del producto consta de:

N° Total de cartones por base de palet Eur.

13

Denominacion del producto.

Peso total de la base:

Ingredientes.

N° Total palet en altura:

Peso neto.

N° Total de cartones por palet:

N° de lote / Fecha de consumo preferente.

Peso total del palet:

Temperatura de conservacion.

Dimensiones de la unidad venta (mm):

Recomendaciones.

Dimensiones cartén Master (mm):

Identificacion de empresa.

Cédigo EAN unidad de venta: 8410019000915

N° de registro sanitario CE 26.00032/PO

Cédigo EAN carton :

PREPARACION

Colocar la freidora o sartén con abundante aceite, y calentar hasta que comience a humear (aprox. 180° C.)
Seguidamente introducir las RABAS sin descongelar, en pequefas cantidades, dejandolos freir hasta que

estén bien doradas.
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